
La forêt noir revisitée
chantilly vanillée, glace stracciatella et cerise amarena   

La crème brûlée à la vanille de Madagascar 

Le baba savarin au rhum 
crème mascarpone au poivre de timut et fraises au basilic  

Le macaron pêche-verveine
diplomate verveine vanille, gel pêche et sauce caramel  

La coupe glacée
1 boule abricot, 2 boules confiture de lait, abricot, sauce caramel et amandes grillées  
(supplément menu 2€)

Le café gourmand
3 mignardises et 1 boisson chaude 
4 mignardises et 1 boisson chaude (supplément 2€)

Les fromages du bocage
Le duo de fromages
Le trio de fromages (supplément 2€)

 

— Desserts —

— Plats —
Le plat du jour
du lundi au jeudi hors jours fériés 

La salade César XL 

La parmigiana d’aubergines ( végé )
sauce tomate basilic, mozzarella et grana padano      

Le filet de daurade rôti au thym   
beurre blanc aux salicornes et légumes de saison (supplément menu 2€) 

Le suprême de pintade   
crème de carottes à l’orange et polenta au curry

Le burger à la tomme de Pail, 3 mois d’affinage 
sauce tomate basilic, roquette et frites 

Le tartare de boeuf charolais 180g
câpres, cornichons, oignons, tabasco, sauce anglaise, jaune d’oeuf et frites (supplément menu 4€) 

L’émincé de bavette d’aloyau au soja   
chou pak choi et frites  (supplément menu 7€)

18€

17€

22€

Prix net TTC, service compris

8€

10€

8€

10€

25€

16€

— Entrées —
La salade César 
salade, poulet croustillant, tomates confites, grana padano, œuf parfait de la Bigotitière,
croûtons et sauce César,

La tartelette des Gorges de Villiers 
tomates confites et mousse de chèvre des Gorges de Villiers  

La fraîcheur de melon  
jambon fumé, féta et sorbet huile d’olive 

Les gambas croustillantes
gaspacho de poivrons et condiment ponzu ( supplément menu 3€ )

Le foie gras de canard au Calvados 
confit de prunes, glace au pain d’épices et brioche ( supplément menu 3€)  

12€

12€

15€

15€

Les Formules

 steak frites ou poisson légumes + Glace 2 boules ou moelleux au chocolat 

25€

30€

12€

12€

18€

18€

20€

entrée + plat ou plat + dessert

entrée + plat + dessert

menu enfant (<12ans )

      Fait maison -          Signature du Chef -        Local -          

8€

8€

8€

8€

10€
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