
La Pommeraie

Les entrées
La tarte tatin d’endive

L’Œuf meurette 

Le veloute de potimarron 

L'entrée du marché

Les plats

Le filet de volaille jaune 

Le filet de daurade 

Le plat du marché

Les Pâtes coco curry (VEGAN)

La verrine façon tatin 

Le tiramisu d’hiver 

Le dessert du marché

Le carpaccio d’ananas

Les desserts

Menu du Marché
Entrée + Plat 23€ / Plat + Dessert 21€
Entrée + Plat + Dessert 28€

Menu Bambin 12€

Steak Haché ou Nuggets de volaille

Coca-Cola, jus de fruit ou sirop

***

***

Glace vanille fraise ou vanille chocolat ou Moelleux au chocolat

Disponible du lundi au jeudi hors jours fériés.

Disponible du lundi au jeudi hors jours fériés.

Texture de poireau, beurre au curry vert.

Prix à la 

carte

Prix à la 

Poire et marrons glacés.

éclats de châtaigne et sa crème montée.

œuf, vin rouge, lardons oignons frits, échalotes, oignons rouge en pickles, croutons de pain,
huile d’ail, ciboulette, pousses de salade moutarde. 

(Hors samedi soir)

petits légumes printanier.

Disponible du lundi au jeudi hors jours fériés.

Pomme golden, vanille, jus au gingembre mascarpone, purée de pommes golden. 

11€

11€

9€

10€

18€

19€

18€

17€

8€

8€

8€

8€

Purée de topinambour et jus corsé aux champignons 

Bleu et noix 



La Pommeraie

Les entrées
Le tartare de thon

La salade césar 

La raviole

Les plats
Le tataki de saumon

Le quasi de veau

Le burger buns and roll’s

La bavette d’aloyau

Les desserts

Menu du Terroir
Entrée + Plat 29€/ Plat + Dessert 25€ 
Entrée + Plat + Dessert 36€  

Merci de signaler toutes intolérances alimentaire à la prise de commande.

Le fromage
Le trio de fromages (supplément 5€)
Camembert AOC de la maison Gillot, entrammes, 
Chèvre cendré des Gorges de Villiers

Mangue vinaigrette d’agrumes

Purée d’avocat et riz blanc 

Sauce au cidre, petits légumes printanier 

Pains buns roll, jambon de pays, pomme de terre, fromage à raclette 

Crémeux chocolat cluizel 

La brioche perdue

La tarte Bourdaloue pommes (VEGAN)

Le café gourmand 
 

Carte

Pralin et crumble

(Hors samedi soir)
Prix à la 

carte

Langoustine et sa bisque 

Caramel beurre salée chantilly

Mini baba coco, mini moelleux, mini crème brulée pistache, mini panna cotta)

13€

13€

13€

22€

21€

20€

20€

9€

9€

9€

11€

Sauce échalote, frites.

Salade romaine, tomate, parmesan, œuf, filet de poulet pané, sauce pita blanche, pain de mie
vinaigre de tomate, oignon frits.



Soleil Levant
Banane, Ananas, Sirop de Fraise
L'incorruptible
Orange, Pamplemousse, Limonade, Sirop de Grenadine
Le Paff
Pomme, Abricot, Ananas, Sirop de Grenadine
Virgin Mojito
Sirop de Rhum, Menthe fraiche, Citron, Badoit
Fraizito
Citron, Sirop de Fraise, Limonade, Menthe fraiche
Florida
Limonade, Sirop de Basilic, Citron
Spritz
Martini Vibrante, Badoit

Cocktails
Bar La Pommeraie

Cocktails sans alcool

Oups
Pamplemousse, Gin, Citron, Sucre de canne
Kiwizz
Vodka, Citron, Sirop de kiwi, Badoit
Poco Loco
Tequila, Citron, Abricot, Sucre de canne
Caïpirinha
Cachaca, Citron, Sucre de canne
Pina colada
Rhum, Ananas, Lait de coco
Cactus Jack
Tequila, Curaçao bleu, Orange, Ananas, Citron
Spritz
Martini prosecco, Badoit, Matini Fiero ou Saint Germain ou Suze
Mai Tai
Rhum brun, Rhum blanc, Orange, Ananas, Sirop de grenadine
Mojito
Rhum blanc, Menthe fraiche, Citron, Badoit

12cl

18cl

13cl

10cl

18cl

16cl

20cl

18cl

16cl

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

8.80€

20cl

20cl

20cl

20cl

20cl

20cl

20cl

6.80€

6.80€

6.80€

6.80€

6.80€

6.80€

6.80€



Pression :

Jus de fruits

Bières Softs

Granini verre
Abricot, Pamplemousse,
Orange, Ananas, Banane
Jus de fruits artisanal verre
Pomme, Poire
Granini tomate 

Bar La Pommeraie

Caféterie

Bouteille :

Monaco, Panaché
Affligem
Bière du moment 
Heineken

5.50€
6€
6€
6€

4€
5€
5€

4.50€

33cl

25cl 50cl
8€

10€
10€

9€

4.50€
4.50€

5€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€
4.50€

Apéritifs
Martini  (blanc rouge rosé, bitter)
Porto (blanc, rouge)
Ricard, Pastis
Sangria
Suze
Muscat
Pommeau
Poirissimo
Pom'cherry
Kir cidre ou poré
Kir vin blanc
Kir pétillant
Kir royal
Coupe de champagne

5€
5€
6€
6€
5€

5€

5€
5€
5€

4.50€
5€
6€

11€
10€

Heineken 0.0
Desperados
Mort subite
Affligem

Coca-Cola
Coca-Cola zéro
Diabolo (Sprite 33cl + sirops)
Orangina
Schweppes tonic
Schweppes agrumes
Fuze tea
Oasis tropical
Sprite
Badoit
Evian

33cl
33cl
25cl
25cl
25cl
25cl
25cl
25cl
25cl
33cl
33cl

3.50€

3.50€

3.50€

25cl

20cl

25cl

5cl
5cl
4cl
6cl
5cl
5cl
5cl
5cl
5cl

12cl
12cl
12cl
12cl
12cl

Café
Café crème
Double café
Décaféiné
Décaféiné crème
Double décaféiné
Cappuccino
Chocolat
Infusion - Thé

2.5€
2.70€

5€
2.5€

2.70€
5€
4€
4€

3.5€

Les whiskies
William lawson
Jack Daniels
Oban 14 ans
Lagavuline 16 ans 
Jameson 
Chivas

2cl 4cl
4€
4€
8€
9€
4€
5€

7.50€
7.50€

15€
17€

7.50€
9€Les rhums

Don papa
Diplomatico
Santa Teresa
Bacardi anejo cuatro 

2cl 4cl
10€
10€

15.50€
10€

5.50€
5.50€

8€
5.50€

Champagne

50cl 100cl

Montaudon
37.5cl

40€
75cl
65€

Les digestifs
Get 27
Get 31
Baileys
Bagnolèse
Manzana
Poire William
Grand marnier
Calvados VSOP Domfrontais

8€
8€
8€
8€
8€
8€
8€

12€

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

Les vodkas
Grey goose 
Eristoff 

4cl
4cl

9€
7€

Gin
Gin Bombay Saphire
Gin Bombay Bramble

7.50€
7€

4cl
4cl

Les eaux
Evian
Badoit
Chateldon

4.00€
4.00€

6€
6€
6€



Vins au verre
Miselle petit manseng
"Côte de Gascogne"

Chardonnay JOA
"Pays d'oc"

Vin du moment

37.5cl 75clVins blancs

Vins rosés
Grenache JOA
"pays d'oc"

Vin du moment

Vins rouges
Château Graveline
"AOC côtes de Bordeaux

Merlot JOA
"Pays d'oc"

Vin du moment 

Cidre et Poiré
Cidre des Martellières (Brut)
"Sept-Forges"

Poiré de Normandie (Brut)
"sept-Forges"

6€

6€

8€

6€

6€

6€

6€

6€

5€

5€

20€

20€

20€

11€

11€

Vins Blancs
Val de Loire 
Domaine Delaunay
"Sauvignon"

Domaine Leclerc 
"Menetou salon"

Vallée du Rhône
Domaine Pradelle
"Crozes Hermitage"

JOA et Chapoutier BIO
'Adunatio Côte du Rhône"

75cl12cl

Bourgogne

Domaine colombier
"Chablis"

Bordeaux
Vigneron de Tutiac
"Bordeaux"

Châteaux Alevines
“Bordeaux”

Sud-Ouest
Domaine de Miselle
"Côte de Gascogne"

Sud-Est
Domaine Infini Viognier
"Pays d'oc"

24€

34€

36€

23€

43€26€

25€

30€

25€

20€17€



Vins Rouges
Domaine des Sonnets
"Bourgeuil"

Domaine Lorieux
"Saint Nicolas de Bourgeuil"

Domaine Raffaut 
les Galuches BIO
"Chinon"

37.5cl 75clVal de loire

Vallée du Rhône
JOA et Chapoutier
"côte du Rhône"

Provence 
Châteaux Virant
"Coteaux d'aix"

Domaine Infini Grenache
"pays d'oc"

Bordeaux
Château Graveline 
"Première côte de Bordeaux"

Châteaux Gaillard BIO
"Saint Emilion"

Vins Rosés
Val de Loire 

Domaine Malidain VEGAN
"Grolleau"

Provence 
Châteaux Virant
"Coteaux d'aix"

Domaine du Loou BIO
"Coteau Varois"

Domaine Saint Victorin BIO

75cl37.5cl

Bourgone
Domaine dit Baron
"Brouilly"

Domaine Thullon
"Morgon"

Alsace
Domaine Edmond Rentz
"Pinot noir Alsace"

26€

31€25€

29€19€

23€

25€19€

25€

20€17€

47€

31€

35€

35€

21€

25€17€

31€

25€

50cl


